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چکیده 


در اين تحقیق تاثیر دو صمغ زانتان و لوبیای خرنوب بر خصوصیات فیزیکی و شیمیایی ماست فراسودمند سین‌بیوتیک از شیر شتر به همراه -گلوکان 
استخراج شده از جو دوسر مورد مطالعه قرار گرفت. متفیرهای مورد بررسی شامل: صمغ لوبیای خرنوب (1361) و صمغ زانتان (به نسبت 1) هر کدام در سه 
سطح2,)71() و۷4(3 و ۵ -گلوکان در سه سطح2»1/5 و78 به شیر با درصد چربی مشخص 7/9) و باکتری‌های پروبیوتیک تلقیح شده به میزان ۵3 
افزوده شد. نتایج طبق روش آماری سطح پاسخ در روزهای اول هفتم و چهاردهم مورد تجزیه و تحلیل قرار گرفت. مطابق با نتایج این بررسی ظرفیت نگهداری 
آب. با افزایش میزان صمغ‌ها (762) و 8-گلوکان (74/73) افزایش یافته ولی گذشت زمان موجب کاهش آن می‌گردد. در صورتی که از درصدهای بالای 
]-گلوکان (74/0) در تولید ماست فراسودمند سین‌بیوتیک استفاده شود در روزهای اولیه تولید (از اولین روز تولید تا روز هفتم)» ماست حاوی تعداد مطلوبی از 
باکتری های زنده پروبیوتیک (مل/دق 9226 تا [6<6) استد ماست فراسودمند سین‌بیوتیک تولید شده از شیر شتر دارای ویژگی‌های فیزیکی مطلوب و 
باق یرای اس راشای ها مقر م خازای اراک موب پر سااشی مرک کازری زاف 


واژه‌های کلیدی: صمغ زانتان. صمغ لوببای خرنوب. 8 -گلوکان شیر شتره ماست 


مقدمه 

امروزه با افزایش آگاهی و اطلاعات مصرف‌کنندگان و آشنایی 
بیشتر آنها با مضرات غذاهای ناسالم مصرفی» درخواست برای 
محصولات گیاهی و با ارزش غذایی بالا که بتواند جایگزین مواد مضر 
گردد افزایش یافته است. در اين پژوهش به بررسی اثر دو صمغ 
لوبیای خرنوب (11136 و صمغ زانتان به همراه 8-گلوکان در تولید 
ماست فراسودمند سین‌بیوتیک از شیر شتر پرداخته شده است. صمخ 
(30) از لوبیای لوکاست يا دانه خرنوب به‌دست می‌آید و از آن 
جهت ایجاد گرانروی؟ و اتصال و پایداری در سامانه‌های مختلف 
غذایی نظیر ماست» بستنی» سوسیس‌ها و غیره استفاده می‌شود 


1 و3 - به‌ترتیب دانش ‌آموخته. دانشیار و استاده گروه علوم و صنایع 
غذایی؛ دانشکده کشاورزی و منابع طبیعیء دانشگاه تهران. 

4- استاده گروه علوم پایه» دانشکده درمانگاهی, دانشگاه تهران 
دامپزشکی. 

(* - نویسنده مسئول: ‏ ۵6.1.] ۵ زصقصه :اتقصصظ) 
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«انومعوز 6۱۷ 


(1993 ,صععمق۲۱ :2013 ,نمونمهل). 

صغ زنتان یک پلی‌ساکارید خارج سلولی بوده که توسط 
زاتتاموناس کامپستریس" طی فرآیند تخمیر هوازی تولید می‌شود. 
زانتان در آب سرد محلول بوده و محلول‌های ایجاد شده به شدت 
سودوپلاستیک هستند (2004 ,.۵1 6 حطلع2؟). زانتان واکنش‌های هم 
افزایی با صمغ گوار و 130 دارد. به‌طوریکه در غلظت‌های کم در 
حضور 180 گرانروی افزایش می‌یابد ( .21 64 ۳18116102- ۵01۲67 
:2000 .]۵ ۵ 0216012-0002 :2001 ,.6 ۵ رملا۱۷]۵۲60 :2002 
7 .۸۱ ۰ عطعه۱:نا), خاصیت سودوپلاستیسیته صمغ زانتان 
باعث می شود مواد غذایی احساس دهانی بهتری داشته باشند. این 
صمعغ با تاثیرات مطلوبی که بر مواد غذایی دارده باعث می گردد که 
محصولات کیفیت اولیه خود را بهتر حفظ کند. 

اثرات هم‌افزایی بین زانتان وگالاکتومانان‌ها از قبیل80 موجب 
فزایش گرانروی و یا تشدید ژله‌ای شدن می‌شود. به دلیل اینکه 
0 بت مانوز به گالاکتوز آن در حدود 35 به 1 است: با اشدت 
زیادی با زانتان واکنش می‌دهد (2005 .۵1 6 0عطماموصد). 
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بر اساس نتایج به‌دست آمده از تحقیقات لاجوردی و همکاران 
(1300) بر روی ماست قالبی سین‌بیوتیک از شیر شتر ماست تولیدی 
دارای بافت بسیار مناسبی نبود و می‌بایست در تحقیقات اینده این 
مشکل حل می‌شد بنابراین جهت حل این مشکل در این پژوهش از 
صمغ زانتان به همراه صمغ لوبیای خرنوب (1) مشابه تحقیقات 
(2002 .اه ۶ ۳1۵96۲0۵ :2002 ر.آه ۵ 11-92760) جهت بهبود 
بافت محصول تولیدی استفاده شد. همانطور که در کلیات توضیح داده 
شد و طبق نیج 1100560 (1995) صمغ لویای خرنوب به‌عنوان 
صمغ کمکی در کنار صمغ‌های دیگر (مخصوصا صمغ زانتان) موجب 
بهبود بیشتر گرانروی و آب‌اندازی محصول می‌گردد. از طرف دیگر 
به‌دلیل اينکه در آزمایشات بعدی قصد بپبود طعم و خواص حسی 
محصول مد نظر گرفته شده است. از صمخ لوبیای خرنوب استفاده 
کردیم زیرا بر اساس تحقیقات 6600061162 و همکاران 20۳ 
اي صمغ از توانایی بالایی در نگهداری عطر و طعم برخوردار 
می‌باشد. 

در این مطالعه سعی بر آن بوده تا با استفاده از 6 -گلوکان جو 
دوسر به همراه تلقیح مقدار مناسبی از باکتری‌های پروییوتیک به شیر 
شتر, یک محصول لبنی فراسودمند سین‌بیوتیک تولید شود. در اين 
محصولات شیر شتر به‌عنوان ماده اصلی و پایه می‌باشد. بنابراین اين 
محصول دارای ارزش تغذیه‌ای بالا به دلیل وجود ترکیباتی از قبیل: 
ماده شبه انسولین» لاکتوز کمتره ایمونوگلویولین‌ها و لاکتوفرین, 
آنتی‌اکسیدان‌ها و عوامل ضدمیکروبی و سایر مواد مغذی دیگر 
می‌باشد (لاجوردی و همکاران, 1393: نیاسری نسلجی و همکاران, 
0 مهمانطور که در قبل گفته شد با تولید ماست سین‌بیوتیک 
می‌توان یک محصول فراسودمند را به سبد تغذیه مردم وارد کرد. 
ماست سین‌بیوتیک از ترکیب باکتری‌های پروییوتیک به همراه عوامل 
پری‌بیوتیک تولید می‌گردد. به‌طوریکه می‌بایست در محصول نهایی 
حدود بلصنت 1۳ - 10 از باکتری‌ها به‌صورت زنده مورد استفاده 
قرار گیرند تا اثرات سلامت‌بخش در میزبان خود بروز دهند (فرجی و 


همکاران, 1391). -گلوکان که یک کربوهیدرات پیچیده غیرقابل 
هضم (2008 ,۵1۰ 6۶ مهووزبه«ن۵ط۲) با خواص تغذیه‌ای بسیار زیاد از 
جمله: بهبود فعالیت روده‌ها (وظیفه فیبرها» محرک سامانه ایمنی 
بدن» مقوی قلب کاهش کلسترول و قند خون :2013 ,.۸1 6 26۷6) 
(2013 ,.ا» 2 مقطل را به‌عنوان عامل پری‌بیوتیک و بهبوددهنده 
بافت مورد استفاده قرار گرفته و موجب بهبود فعالیت ریزاندامگان 
روده‌ای شده و زنده‌مانی آن‌ها را افزایش می‌دهند و در نتیجه تاثیر 
خوبی بر سلامت مصرف کننده دارند (لاجوردی و همکاران»1393) 

در این مطالعه هدف بر آن بوده تا تاثیر دو صمغ زانتان و لوبیای 
خرنوب را بر خصوصیات شیمیایی و بافت ماست به‌دست آمده از شیر 
شتر بررسی کنیم. در این تحقیق سعی شد با استفاده از 8-گلوکان جو 
دوسر به همراه تلقیح مقدار مناسبی از باکتری‌های پروییوتیک» 
محصولی با کیفیت بافتی بسیار مطلوب و خواص غذایی مناسب در 
دسترس مصرف کنندگان قرار داده شود. ماست تولیدی علاوه بر 
ظرفیت نگهداری آب بالا و بافت مناسب, به دلیل وجود تعداد مناسب 
باکتری‌های پروبیوتیک در زمان مصرف و سایر افزودنی‌های با خواص 
سلامت‌بخشی بالا از قبیل -گلوکان جو دوسر و صمغ‌ها در 
محصولی دارای ارزش تغذیه‌ای بالایی می‌باشد. 


مواد و روش‌ها 

شیر شتر مورد استفاده با ترکیبات مشخص (جدول 1) از دانشکده 
دامپزشکی دانشگاه تهران تهیه شد. کارخانه پگاه تهران آغازگر 
پروبیوتیک تجاری ( محطام‌طیته۲۱ رمععصف! صمتاعتت ,۸۳۲۷1 
عاهجهط) و همچنین صمغ زانتان و صمغ لوبیای خرنوب (-04عز5 
۸ ,1۷0 ,ونم ,۸1۵۲6 در اختیار اين پژوهش قرار داد جو 
دو سر از موسسه تهیه و فرآوری گیاهان داروبی طارونه استان قم 
خریداری شد و 8-گلوکان را طبق روش (2011 .۵1 6۶ مت0/) از 
جو دوسر استخراج کردیم. 


جدول 1 -آنالیز شیمیایی شیر شتر 


فاکتور ماده خشک 0) خاکستر 0 
مقدار 6۰6/0 


پروتئین 09 
۷ 2-0 


لاکتوز 7 چربی 6 "۳ 
01 41-001 4ب« 


اسیدیته (,2/1) 
0/0000 


آنالیز شیمیایی شیر شتر در سه تکرار (2-3) و در سطح اطمینان ۲)5) (۳<۵.05) انجام شد. 


تهیه ماست 

برای تهیه نمونه ابتدا شیر شتر بر اساس بهینه درصد چربی 
تحقیقات لاجوردی و همکاران 39ل). در سطح چربی 72/9 آماده 
گردید صمغ لوبیای خرنوب (136) و زانتان به نسبت 1 به‌عنوان 
عامل بافت‌دهنده در سه سطح ۲2۰)1) و70۷3 به همراه درصدهای 


5 و 7۵/5 از 8 -گلوکان مطابق طرح آزمایش جدول 2 به شیر 
افزوده شد و توسط یکنواخت‌کننده اولتراتراکس ( بهکل1 ,125 
«صحصعن0 رصه‌کنهام) با سرعت 9000 دور در دقیقه به مدت (9 
انیه همگن شدند. بر شیر شتر همگن شده با افزودنی‌های ذکر شده 
عمل پاستوریزاسیون به مدت ط دقیقه و با دمای 1 72 انجام 
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پذیرفت و آغازگر تجاری حاوی ریزاندامگان پروبیوتیک و پس از نمونه‌ها به 0۳1246 به یخچال در دمای 41 اننقال داده شدند 
خنک شدن شیر تا دمای 6 هه در سطح 9۸۵5 طبق بهینه شرایط در روزهای اول» هفتم و چهاردهم آزمایشات لازم بر روی ماست‌های 
تحقیقات قبلی (لاجوردی و همکاران» 1303) افزوده شد و سپس به تولیدی انجام گرفت. 


ظروف 2 میلی‌لیتری منتقل و گرمخانه‌گذاری شد. بعد از رسیدن 


جدول 2 - طرح آزمایش شیر شتر به همراه صمغ زانتان و صمغ لوبیای خرنوب 
نمونه صمغ زانتان (/) صمغ لوبیای خرنوب (/) 8۵-گلوکان 74) زمان (روز) 


1 0/2 0/2 21 1 
2 / ط 8 1 6 
3 0/2 0/2 2 14 
4 0/2 0/2 2 7 
5 0/2 0/2 2 7 
6 0/2 0/2 2 7 
7 0/2 0/2 2 7 
8 0/2 0/1 1 ۲ 
9 0/2 0/2 1 14 
10 0/2 0/2 2 7 
11 0/2 0/2 2 7 
12 0/1 0/1 1 14 
13 0/2 0/1 2 7 
14 0/2 0/2 1 0 
15 ۸ 0/2 ِ 14 
16 0/2 0 7/۵ ۲ 
17 0/2 0/2 2 1 
18 / 0/2 2 ۲ 
19 0/1 0/1 1 6 
20 0/2 0/1 21 ۲ 
21 0/1 0/1 21 14 
22 0/2 0/2 2 ۲ 
23 0/2 0/2 1 1 
24 0/2 0/2 2 7 
25 0/1 0/2 21 14 
26 0/2 0/1 7/۵ 14 
27 0/2 0/2 7/۵ 14 
28 0/2 0/1 1 14 
29 0/1 0/1 21 8 
390 0/2 0/2 2 7 
31 0/2 0/2 2 7 
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تعیین ظرفیت نگهداری آب" 

جهت بررسی ظرفیت نگهداری آب محصولات3 گرم از نمونه را 
در یک فالکون طّ میلی‌لیتری ريخته و سپس به مدت مك دقيقه در 
دمای 10 با سرعتلالط دور در دقیقه توسط دستگاه ( ۷60 
1 ,8200 ۵))110 ۲ رطام۲۱۵))1 +2208) سانتریفوژ شد. ۲۷۷۳۲ 
از طریق رابطه 1 با دانستن مقدار فاز رویی جدا شده محاسبه گردید 
(2008 .۵1 ۰۲ ححطه6). 


)0 100 «(ع-1) 1۷7 
که در رابطه 1 ,۰۷ وزن فاز رویی (2) و 1۷ وزن نمونه اولیه ماست 
(ء می‌باشد. 


بررسی زنده‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک 

برای یافتن میزان زنده‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک در 
محصولات تولیدی 1 گرم از نمونه را با 9 میلی‌لیتر سرم فیزیولوژی 
(محلول 7۵۷9 (۷/۷) نمک (۵201) مخلوط و یکنواخت کرده. پس 
آن محلول‌ها را تا غلظت‌های 10 و "100 رقت‌سازی شد. جهت 
کشت 1 میلی‌لیتر از هر رقت را در 2 تکرار در پلیت حاوی محیط 
کشت 1۷۴6-۸27 (رححصم6 ,)20اکصته<۲ یکلع۷) به همراه 
5 درصد صفرای گاوی* ( ,0 ,عنم ,طعتمللشهصعزک 
۸ منتقل نموده نمونه‌های کاملا مخلوط شده در محیط کشت 
به مدت 72 ساعت در دمای (1۳* 37) گرمخانه گذاری شد. شمارش 
کلنی‌های رشد کرده در محیط کشت تعداد باکتری‌های پروبیوتیک 
زنده مانده در نمونه را طی مدت زمان نگهداری مشخص می‌کند 
(لاجوردی و همکاران,1393؛ فرجی و همکاران» 1301). 


تجزیه و تحلیل آماری داده‌ها 

جهت تجزیه و تحلیل آماری داده ها از روش سطح پاسخ 
(/(85) و جدول تجزیه واریانس (6) که) در سه تکراره از طریق 
نرم‌افزار 8 1تعحظ معنوعد استفاده شد. طرح آماری آزمایش مطابق 
جدول2 به صورت مربع مرکزی () در نظر گرفته شد. 


نتایج و بحث 

بررسی میزان ظرفیت نگهداری آب (۷۲16) 

ظرفیت نگهداری آب ماست. در واقع توانایی بافت ماست جهت 
ممانعت از خروج آب از داخل محصول و مهاجرت به سطح آن 
می‌باشد. ساختار شبکه سه بعدی پروتئینی وظیفه اصلی نگهداری و به 
دام انداختن مولکول‌های آب در محصول را بر عهده دارد ( تصهتطدظ 
3 و۵ صء عدل. پشتهاد فده معت‌بار خهت پرزسی میزان 


(۷۷۳) «انمدمد عصنام۲۱ ۲عا2 1۷ 
۳11-7 2 


ظرفیت نگهداری آب در محصول تولیدی» مدل درجه دوم می‌باشد. 
این مدل به دلیل داشتن ضریب تبیین بالا (۲9< 32) و همچنین 
ضریب تبیین اصلاح شده بسیار مناسب 0۷98 -ز2-۸4) مدل 


توجیه پذیری می باشد. 

۱۷۷۲۲ )9(<- 460.70+ )5۰76۸۵(+ )3.58<۳۴(+ )1.14<0(- 
)5.31<(+ )1.63<*۸۵<۳۴(- 01.767: 01.64 ۵<((+ 
)0.48<۲<(+ )1.3908<](+ )0.770(- )5.08<۸2(- 


)0.66<:۳82«(+ 63.920 )1.76<102( 2 


درصد صمغ لوبیای خرنوب درصد پری‌بیوتیک (8 -گلوکان) و مدت 
زمان نگهداری می‌باشد. 


جدول 3 - جدول ۸0۷۸ جهت بررسی تغییرات ۲۷۲۲۲6 


فاکتورها ضریب درجه آزادی ‏ 0-۷216 
مدل 7 14 0 
-صمغ زانتان ۲ 1 > 
8-صمغ لوبیای خرنوب 2/8 1 000 
»- پری بیوتیک 4 1 00( 
«-زمان 3 1 000 
۳۹ 6 1 000( 
۸ ک۲- [ 0002( 
۳۹ 0 [ 000( 
8 ۶ [ ستجووي 
80 اأ1 09( 
90 1 060( 
۵ ۴- [ 000 
8۳ 6- 1 0509۹4 
تِ 9- 1 000( 
۱2 ۲- [ «62)/) 
عدم برازش 3 1 3262 
خطا - 1 - 


معنی‌دار در سطح ۲)5) و *" غیرمعنی‌دار 


طبق جدول 3 تغییرات درصد صمخ زانتان» درصد صمع لوبیای 
خرنوب» درصد 6-گلوکان و گذشت زمان تاثیر معنی‌داری بر میزان 
6 دارند. همانطور که در شکل 1 مشاهده می‌کنید با افزایش 
درصد صمعغ لوبیای خرنوب درصد صمخ زانتان و درصد خ -گلوکان» 
میزان ۷۷۳ افزايش معنی‌داری پیدا کرده است ولی گذشت زمان 
موچب کاهش ۷۷۳ می‌گردد که مشابه نتایج (لاجوردی و 
همکاران» 1393 :2008 .۵1 6 20ط6۵) می‌باشد 
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(۱(۱۱5 6۵060) 5۵۱۲۲ ۹۵)۵۲۵۱۵۵ 1۲۵۲۱ 06۷۵1100 
شکل 1 - نوع و میزان تاثیر فاکتورهای مختلف بر تغییرات ۷۷۲6 ماست به‌دست آمده از شیر شتر, 
۸ 0 و 0 به‌ترتیب بیانگر درصد صمغ زانتان» درصد صمغ لوبیای خرنوب. درصد پری‌بیوتیک (8-گلوکان) و مدت زمان نگهداری 


طبق شکل سه بعدی شماره 2 با افزايش درصد صمع زانتان و 
درصد صمغ لوبیای خرنوب در محصول تولیدی» ظرفیت نگهداری آب 
در ماست افزايش پیدا کرده به‌طوریکه بیشترین قابلیت نگهداری آب 
در محصولات با بیشترین درصد صمغ لوبیای خرنوب و صمغ زانتان 
مشاهده می‌شود. در واقع محصولاتی که با اين شرایط تولید می‌شوند 
آب‌اندازی کمتری دارند. همچنین طبق شکل 3 با افزايش درصد 
صمغ زانتان و 8-گلوکان ظرفیت نگهداری آب افزایش یافته است. 
اين فاکتورها (صمغ لوییای خرنوب و صمغ زانتان. صمغ زانتان و 
8-گلوکان) دو به دو دارای تاثیر هم‌افزایی بر هم هستند به‌طوریکه 
در این مطالعه» مشابه نتایج ( ,66۷ :2002 ,.اه 61 ۳۲۱-۹۵۷۵۵ 
2 بیشترین میزان ظرفیت نگهداری آب در بالاترین درصد 
صمغ زانتان و صمغ 180 و همچنین در بالا ترین درصد صمغ 
زانتان و ۵ -گلوکان مشاهده می‌شود (2011 ,۰ 6 ۱۵06) و این 
موضوع معنی‌دار بودن مدل درجه دوم جهت پیش‌بینی تغییرات 
0 را توجیه می‌کند. تاثیرات رخ داده در محصولی به دلیل جذب 
و نگهداری آب در شبکه پروتئین - پلی‌ساکاریدی که تشکیل شده 
توسط این دو صمغ و 8 -گلوکان و با همکاری میسل‌های کازئین شیر 
شتر می‌باشد ( .]۵ ۵ 0000111عصق :1999 ,۵1۰ ۶1 ]2022000011[ 
٩۲۵۵ 6 ۵. 58‏ :2000 ,.61 61 1۷۲27071686 :997 که در 
نتیجه صمغ‌ها و شبکه ایجاد شده مولکول‌های آب را درون ساختار 
خود و شبکه ساخته شده به دام می‌اندازند و از خروج آب محصول 


ممانعت به عمل آورده و ظرفیت نگهداری آب ماست تولیدی را 
افزايش می‌دهند (2000 .اه ۵ 27عطعصعوو :2002 9۹۹ در 
تحقیقات دیگر از جمله :۳0۳۷۵002 و همکاران 2017)» -00761 
حذلزعک و همکاران (20۴) و ع11نماذطم12 و همکاران (20680)نیز به 
نتایج مشابه این تحقیق رسیدند و در یافتند وجود ۵ -گلوکان و 
صمغ‌ها موجب افزایش قدرت بافت ماست جهت ممانعت از خروج آب 
می‌گردد و یا به عبارتی ظرفیت نگهداری آب در محصول افزایش پیدا 
می‌کند. 

شکل 4 و3 تاثیر معنی‌دار متقابل زمان با صمغ زانتان و صمغ 
لوییای خرنوب را بر تغییرات ۷۷۳۲ نشان می‌دهد. همانطور که در 
شکل‌های زیر مشاهده می‌شود بیشترین مقدار نگهداری آب در بافت 
نمونه» در بیشترین مقدار صمخ‌ها و اولین روزهای تولید محصول 
مشاهده می‌شود. به این دلیل که در روزهای اولیه تولید محصول 
(حدود 4 روز بعد از تولید) با افزایش مقدار صمغ به کار رفته در تولید 
ماست» ۷۷۳۲ نسبت به اواخر دوره نگهداری افزايش بیشتری 
می‌یابد. دلیل این تغییرات را می‌توان به هیدراته شدن زیاد صمغ‌ها در 
طی نگهداری دانست که این امر موجب مستحکم‌تر شدن بافت 
می‌گردد و با گذشت زمان و سفت‌تر شدن بافت ماست آب محبوس 
شده از شبکه ایجاد شده خارج می‌گردد و آب‌اندازی افزایش پیدا کرده 
و ظرفیت نگهداری آب محصول کاهش می‌پابد ‏ ۷20-۷1:6۲) 
(71.,۱991 
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شکل 2- نمودار سه بعدی بررسی تغییرات ۷7۲0 بر اثر تغییر درصد صمغ زانتان و درصد صمغ لوبیای خرنوب 


۱۷۷/۲۱ )۵( 


01 ۰ 
0: 0۲6۵10۱6 )06 )0-00000 ( ۸۰۱۵۳۵۵۱ 09۱ )۸( 


1,50 0 


شکل 3 - نمودار سه بعدی بررسی تغییرات ۷۷116 بر اثر تغییر درصد صمغ زانتان و درصد 8 -گلوکان 
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شکل 5 - نمودار سه‌بعدی بررسی تغییرات ۱۷۲16 بر اثر تغییر درصد صمغ لوبیای خرنوب و مدت زمان نگهداری 
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بررسی زنده‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک 

مدل پیشنهادی جهت تغییرات زنده‌مانی پروبیوتیک‌هاء مدل درجه 
دوم با ضریب تبیین بالا 8<0198) و ضریب تبیین اصلاح شده 
بسیار خوب 099 -ز2-۸4) می‌باشد. 


و0 راو ما0 (000626) + 
3 (۱«17د.ج) 


در اين رابطه ۸۵ ظ ) و د به‌ترتیب بیانگر درصد صمع زانتان» 
درصد صمغ لوبیای خرنوب» درصد پری‌بیوتیک ( -گلوکان) و مدت 


-(0072<۸۵) +65.06 شالت 0106 تصتامع . ,۲26 زمان نگهداری می‌باشد. 


 )0.44<۵<(+‏ +((35.94<۲) . -(10.11<*0) . +(ظ<0.83) 
((<0.062<*۳) -(<0.44<۳۴) -((0.94۸<۲) +»<0.81<۸۵) 


جدول 4 - جدول ۸6۲۸ جهت بررسی زنده‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک 


فاکتورها ضریب درجه آزادی 2-206 
مدل 0 14 00 
۸- صمغ زانتان 0/12 1 0/912 
8-صمغ لوبیای خرنوب 0/87- [ 0/2 
6 - پری‌بیو تیک 1 أ[1 > 
0-زمان 4 [ 00 
۹1 0/4 1 "3-01 
۹ 0/9 1 «ع0/4) 
۳۹۱۳ 0/9۲ 1 092 
 . .- 180‏ [ «3-01 
80 2 [ «-99/) 
0 تع ‏ [ «-899/) 
۸ 3 [ 234/) 
8 3 [ 00( 
 - 9‏ [ «4/) 
9 3 1[ 00( 
عدم برازش ِ 1 42 
خطا - 1 ۰ 


معت‌داز در سطح ۲)5) و *" غیرمعنی‌دار 


با توجه به جدول 4 و همچنین طبق شکل 6 تغییر در درصد 
صمغ زانتان و درصد صمغ لوبیای خرنوب اثر معنی‌داری بر زنده‌مانی 
باکتری‌های پروبیوتیک ندارند و عوامل موّثر بر زنده‌مانی باکتری‌های 
پروبیوتیک میزان 8 -گلوکان و گذشت زمان می‌باشد. 

جهت پی بردن به نوع و میزان تاثیر فاکتورهای مختلف بر 
زنده‌مانی پروبیوتیک‌ها می‌توان به شکل 6 مراجعه نمود. همانطور که 
مشاهده شد با افزایش میزان ۵ -گلوکان به‌عنوان عامل پری‌بیوتیک 
زنده‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک موجود در ماست افزایش پیدا کرد و 
این افزایش زنده‌مانی به دلیل افزایش غذای مورد نیاز باکتری‌های 
پروییوتیک می‌باشد (2011 ,۵0 6 (2706ع). طبق نتایج ذکر شده 


شرایط محیطی مناسبی جهت رشد و فعالیت بیشتر و بهتر اين 
ریزاندامگان فراهم شده و در محصول نهایی تعداد بیشتری از 
باکتری‌های پروبیوتیک مشاهده می‌شود (لاجوردی و همکاران» 
03 گذشت زمان تاثیر معکوسی بر زنده‌مانی باکتری‌ها دارد زیر 
در طی مدت نگهداری مواد مورد نیاز جهت رشد و فعالیت باکتری‌ها 
در محیط کاهش يافته در نتیجه از میزان باکتری‌های زنده در ماست 
تولیدی کاسته می‌شود (لاجوردی و همکاران» 1393 و فرجی و 
همکاران» 131) که بر اثر ایجاد این شرایط نامطلوب در ماست 
تولیدی» با گذشت زمان از تعداد باکتری‌های پروبیوتیکی که در 
محصول حضور دارند کاسته می‌شود 
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شکل 6 - نمودار نوع و میزان تاثیر فاکتورهای مختلف بر زنده‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک ماست به‌دست آمده از شیر شتر 
۸ 8 0 و 1 به‌تر تیب بیانگر درصد صمغ زانتان» درصد صمغ لوبیای خرنوب. درصد پری‌بیوتیک (8-گلوکان) و مدت زمان نگهداری 


شکل 7 تاثیر متقابل دو فاکتور صمغ زانتان و زمان را بر زنده‌مانی روزهای اولیه نگهداری محصول می‌باشد ( :1990 .۵1 ۶ ۵۲۲۵۶) 
پروبیوتیک‌ها نشان می‌دهد. همانطور که انتظار می‌رفت بهترین 0 ٩2067508,‏ 
شرایط برای باکتری‌های پروبیوتیک درصد بالای صمخ زانتان در 


(باصاناع 1066) اصنامع .عقط 


۸۵: ۵01020 0۳۱ )9۵( 


شکل 7 - نمودار سه‌بعدی بررسی زنده‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک بر اثر تغییر درصد صمغ زانتان و مدت زمان نگهداری 
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با توجه به نتایج به‌دست آمده در می يابیم که وجود صمخ‌ها از 
جمله صمخ زانتان مشابه نتایج ۱ 64 .۵ 1 ۲۱-9۵1210 
2 ,۵۱ ۱ تهزاه0ع3) هيچ‌گونه تائیزی سویی بر رشد و فعالیت 
باکتری‌های مفید ماست نداشته بلکه با گذشت زمان به علت ایجاد 


شرایط محیطی مطلوب موجب رشد و فعالیت بهتر آنها می‌گردند. 


نتیجه گیری 
بر اساس نتایج حاصل شده از پژوهش فوق در می يابیم که 


و زانتان با میسل‌های کازیینی شیر شتر شبکه مستحکمی تشکیل 
داده, که موجب به دام انداختن مولکول‌های آب می‌گردد. با حضور 
این دو صمغ در تولید ماست. این محصولات از ظرفیت نگهداری آب 
بان ی تا مس تا نش ای شش تاه یک .ال 
نامطلوب عمل کرده و با افزایش مدت نگهداری محصول, ظرفیت 
نگهداری آب و تعداد باکتری‌های پرویبوتیک زنده مانده در آن‌ها 
کاسته می‌شود. شرایط بهینه برای تولید ماست سین‌بیوتیک از شیر 
شتر با74/9 چربی و تلقیح 703 از باکتری‌های آغاز گر پروبیوتیک به 


همراه افزودن بهینه میزان 8 -گلوکان 74/80 و صمغ زانتان 763 
و صمغ لوبیای خرنوب (76721) شاهد حداکتر ظرفیت نگهداری آب 
(768/11) و زنه‌مانی باکتری‌های پروبیوتیک (للدت 92۹0 
فان 


] -گلوکان استخراجی از جو دوسر موجب افزایش ظرفیت نگهداری 
آب در محصول می‌شود. ۵ -گلوکان به دلیل خواص پری‌بیوتیکی خود. 
به‌عنوان غذای باکتری‌های پروبیوتیک عمل کرده و زنده‌مانی اين 
میکروارگانیسم‌ها را در محصول افزایش می‌دهد. صمغ لوبیای خرنوب 
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تعظ ۲۱۵۳۱۵۵۵۵ .عمتجم تففده عصتسل عم 0عتتاد معع ما فلصممم‌صمی قمع 060صه۱ه ۵۶ وفهعام مطا 
783-۰ 14 ,0۱0۲۱۱۵ 
فصح لحعتصجمد مهو هم تممنانطهاه مصصمو ۵۶ معممتاک! ,1996 با .لا متفه عک با ,۷۲ واطانتا۱-۳ظ رب ۷ .۸ مصطفلهصا۳۲ 
۰ :24 ,۵۵اه روط ]هن 00۱۵ ارو اطع ۷۵ ۵۶ وعتاعهممعم لمله برطام 
ممطامید 0ممن1200۲۵000۲-۵۲۵0 ۵۶ ممتاع2نتالا ,2002 وبا ٩.‏ مطقاهه ی .۵ .۲ بلهتت۱۷۲ ریق ۸ 1 ,۲۱-0272 ,۷ .۲ ,۳۲۱-9260 
298-۰ 215 وچعه166127101 ۵۱۱0 66۵۲61۲ ۲۵۵۵ ۱۱۵0۴۵۵۵ تناع۷۵ 50۷ هه 0۴۱۷۵ امد گناصقهه مطا ما صناع 
0 ۷0۲۵6۵0110105 ۵۲ ممتاتل0ه ر2002 ریک بآ م0 عک ) 60 ر2عناع5۵0 ریم ۷ ,واه 007*-200عل92 ریک .ظ ,۲12۱602 
87-۰ (2) 51 ,۱۷۸۱/۵۱۷0 اطع ۷۵ 0عتبل-دتوو ۵ بوانلممم‌تامصیظ عط) 1۳20۲۵۷۵ 
۰ ,۲۵۵0۷۵۲۷ بط0۳0000)10 تام حقطاصه؟2 ,2000 وبظ رمعصمت) عگ بظ .ل مقهفه و ۷۰ واه بط 02012-000 
349-۰ ,18 ,۸۱۵۱6۵ بجو ۱01261:۱0 
معط مه ممتالیه ممله‌با0مم همه را۵ممره ۵۶ وعممعمن ام ,2005 بت یه ت0٩‏ ی بط مطلع۹۵2 ب.ظ م2 مبلل(02۵-90 
.205-9 ,16 ,00۲۵ ۳۵۵00 ]۱۷۵۵ ۱۷۵۵ 56۲ صتقام ۵۶ «اتلمتان 
۵۵۰ ۱ ۲0۵۵0 ,(06۰ظ) 101 .۲ عک رلتهصنطه1 ۱۲ .> مد .وتادن‌صا ترتع فص صر ف011010مع7۵« ۳۵۵۵ ,1993 و.1 ۷۲۰ .ظ ,۲۱20508 
,211-4 روعه۲( ۱۵۱۸۵ ۷۲۵۲ ولا .عممتاعصن مه فمتانمم20 روعتتتام‌ناتتاه 
۵۲ عفصصناع 0 ]۳160 ,2012 بی۲ ۸۵ ملفتتصمطاظ عک .۲ رعصدته2ظ ۳۵0۵۲ ریم مصتتقصهه تطمم‌طممطم .لا رد۲۵20 
661-۰ ,(20)5 ,0۱۱۵ و66۱6 ۸۵0/۱۵۵ ۲۷۵۳/۵ .ومتاکاهامهعطه 
اممنعم0۱عع ده ممتامتمعهمومم. مهصج. معناووميم . متاهادهعلرط طهنط ۵۶ ۴۸60۲ ,2004 رصن واه فک که بططلکه[ 
,367-۰ ,18 ,۵۲06۵/۱۵4 ۲۵۵0 ماع حقطاصی:< ۵ متاوتمامهتهده 
,ط0اصقاگ عک .۳ یک رقومک ور 60 بلل۲۱۳2۵۵2 بظ ۱۷۲ ,۲۵۵۵100 .۷ مطتتهط وی .ل و1090 وی مططا0ل پی۷ .۲ یماگ ر.لا ,مک 
لمممامصن؟ ما معم‌ممباللما راهبتاندمم ماع ماه )مممتطمهمعع۲ مت امعم 338 ۱۸0 تموهع2توظ وباللتمدطما10 ,2011 ,0 
561-۰ ,21 وال رفظ ۱۱۱۵۱۵0 اطع ۵۴۱۷۱۵ فعتا2۲۵۵6 
محصممهه ۵116/2۲ نع ملمعقه 0۶ ممتاهتهعم1؟ لمح ممتاقامن ,1997 ربخ رنه ک .ظ ررمصساضا ریت ناهن ,۷۰ 0014همعصم] 
.0و3 ,(11)1 ,۳۲۵6۵/۵18 ۲۵۵0 .۳1۵5 
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2 02801 ,1999 رت .) رللتاتک 1۲ عک بظ رتقات2 ون ۱۷۲1۱0۲0 ر.ظ رتحصتاما رت رلعنا0۷۵ .۷ م00001عص 1 
211-۰ ,(13)3 ,۲۵۵۵/۱۵ ۲۵۵۵ .عتناحوم‌ججها ۵۶ معصماصا بات ما فهمتامه‌ماصا صقصهمعه211ع 

٩016۵68, 85)2( 281-4,‏ تتد1۱ 0۶ تمصیامل .قاهع ملماهعم اتمه ۵ دمتاعهمم0۳ لمم1درطم مه ممتاقمه۲0 ,2002 بخ .1 , 266۷[ 

2 و2 0۲060110106 60امعامو ۵ فمتاهمم۵ع لهمزع۵۵۱0ظ۴۳ ,2001 ریگ بآ تاصهممصص2 عک که مطهلتمط12 ری ,عا۷]2606( 

695-۰ ب34 ,۱۱۱۵۱۱۵۵۵ ۳۵۵۵۲۵ ۳۵۵۵ .۱۵۵۵۲26 20 طمتاح‌تاجهم‌ومن ۵1 ممتامصنا 

391-4 ,14 ,۳۲۷۲۵۵0110105 ۳۲۵۵۵0 .601165 صتععه 20 صتاععن ۵۲ ممتامحعاظ1 ,2000 ,.) ) راتتتتک 12۵ عک ظ ,1۷۲270216086 

۶ کاهع]۲1 ,2011 و.ت) .5 .۸۵ ,۱125 تک .۲ رعلطااما۲ ر.گ .۸ ب۷۱01611 ویک .ظ 22۷۵16070 و.) .م1 ب11۷2٩‏ .۷۲ . ۲6۲61 ,.ظ .۳ بقتتا1۷]0 

۷۱۵۱ ۳0۵0 .صدمباع-۵ ۵26 0۶ معناهمهعم لمممتامصب هم اممنعم0۱عظ: رلهه‌تم‌طهمتد ردام مطا مه )ماهتا 02002۷۵ 

128, 982-۰ 

1-۰ ,(۵وا6۵ ۳۵0 مه مومتامم ممتاهاناه:10 1000) ول[۲۵6۵110 ۳۱۷ ۳۲۵۵0 ,2013 ری وتتا00تل29 

۵ :0۲06۵8569 طمناهاصعصصنع؟ عسبتاهتهمجصعا طعنط 10۶ تقد اصممصم‌اصه وه لمع صباع صقلاهن ,1990 ,بت ببا0ععق1 ی .9 بطماع۱0( 
351-۰ ب4 وجوه 766001 رو 0۱66۵۵( ۲۳۵۵۱02 

فتامم00ما0 ۵ فصتقته عملبالمن ملتمطم هراومه ۵1 دامع]۲ ,2007 .1 ,۷2۵10۷ ی .ظ .لا مطقط9 .نا ,۳۵۲۷۷2۵07 
-1344 ,11 وال برع م۱۵۵۵ انطعه۵ ۵۵۵و 0۴ مومع [0102162عظ۱ لهج لمعنعهامصطهعا م۵ وعانطممصصعط 
.1332 

0 0۲060110105 0۶ حمتان۸0 ,2002 .9 ,۲۱ مقلمته0) ک بت .6 و007اع۵0۲1 ریظ .۷۲ ,200-00۳۷2015 921 ر.ظ م260102ع 1۵01۲627-۳ 
87-۰ ,(2) 51 ,۱۷۸۱۱۵۱۱۷0۱۱0 اطع ۷۵ 0عتبل- دود گم بوانلمهمتامصیظ معط 1۳020۲۵۷۵ 

6 ۷0۵۵۲۲ ۳۵۲-۲۵۵ ,2009 .۷ معا[ عک ) رتتا۷2۸0۵۵0۵60۵ ر.ث رول012ت)-او ویک بلا۷]01062 ریق ,116۳20125 ریت ,۴001021116 
۵ .اطع معط منهعمع۹0۲۵۵)۵ 0۶ صتقاه اصممططومع: قمت‌ب0معم م4تتقطه»هو زا۰۵۵0 22120)096-005111۷6 2 عفن 
477-۰ ,92 ,561۵6۵ ۵ ]0 

۱ 2160060 وه )دوه مدمه ۵ باتلمیان سمل فصح لمهتصصعطه رلهعلوظ ,2008 ره به بتالع۲۱۵۱۵10 ک کل رکه ۷ ,.ظ بحقطه 
1291-7۰ و22 ,۲06011010 ۲0۵۵ ع۵۲22اه عمزعنل عالدممجم 0۲06۵11010بوظ صوع‌ناع-۵ 2 

ناه 0عم0ه1 قمع ۵۶ میتام‌نتتادمن]۱۷ ,2000 رل رهز ی .9 رل08و1۳۵ یت مااتهی پیک 2۳۱۵۵-10۳02 رب ,5200۳627 
1۱99-1۰ ,10 ,هل تعظ ۲۱۱/۵۱۵۵۵0 .علعع مقطاصق:< رنه معط اوناهم1) 

.201-۰ ,۷۵۲۲ ۱۵۷ ,۳۱۹۵۷16۲ .0615 ۲۵۵۵0 (0۰ظ) .ظ رولتتقا نص1 بصتع مامت ,1990 ویک .) ب922007502 

0 0۷۵۲۱۵ مه مصصماوره تنقل ما مامممعومم ممصمزمی تمصزآ۵ ر1998 بط دمک ی .ل ۷۷۰ رتعناظ بض ,۲۵۵ 
179-۰ و(8)3 وال روط آممون۵ ۳۵/۵ صمتامحعاط1 0۲060۵11010 ۲۵00 صرح صتعا2۲0 

عگ ارو .ععحعولل بهلنموه010۷ه مج فوطای قافن ماماتاامیما2 ۷۷ ,2008 و.ظ نک مکلطلقج۷]۵ تک .ظ مطم160۳/155 
285-۰ م94 ,61۵۷۱0 

1۵0106 :۱۲1 ر۲۵00] ۲۵0۵0 ۲0۲ واصمیه عصتاامع هه عمنمماهنط۲. روصتاع مقطاصمر ,1997 ,.۵ رقاطاملظ ی .ظ رت‌طمه1رن] 
284-۰ ,۳۳۵0/9۱0۵ 

ومناهم00 لهمزوم0۱عظ۲۳ 20 ولوم۵۵۲و مممباعها ممتاقام؟ ,1991 ,.۲ محتاوله۷۷ 6 .۶ بط2۵0 ,۷ .۲ .۳۲ مرا ۷20 ر.ط ,۲۷20-۷116 
.620-۰ ,(269)6 ,56266 ۵۱۵۲ گنه 0/۱۵۵ .واعع ع1متات02 0۴ 


هل 620وع] 


۳ رن 0مصع 220 مصعمزم. ۲۵۵0۵ صهتمره۵/] 
نشربه پژوهشهای علوم و صنایع غذایی ایران 1 ۲ ت 
جلد قّ. شماره [ ,فروردین -اردیبهشت 1398 ص.113 19 هس ۳ ۰ 143 -131 .0 ,2020 .وه ,۸0 با .16,۵ ,۷۵۱ 


۲ 0 ۲۱۵0۱۱۱/۲ 0 یام صقص) مهد مه هه غمم ما ۵ هه »اماع 5۵۵ 
مصصی رم )هم اماصاصرووی ۵ دی متام ماه 20 متما و 


ززوامه- موز ۸۱ ,تمجصمز(1-صححصط! 2 تفه ۷ :ی ۱۷ رانل 1۵۸07۲ 2021 ,27 


۹60۵1۷۵: 7 
00000: 9 


احباهط تعطاه مه دوم روعاماماه6۵ ۷ .۵005 ایامهاه صمتاقصمکصاً تمحر ع«قظ فتعصصاعومم رولوهعع0 )م۲66۵ ما مص0)۵ ۱0۲۵0 
حفطامی< همه نع صقهعها افیاهم1 ۵۶ وامعله مط) ,تاه ونطا جر .عععصهاوهانته قیاملتع2قظ ممهزورمم مبتله۷ لهوملاتتاناط حعنط ۱ ۸۵00 
88٩0 ۶‏ ]تا0حاه فقط (1۳0) حصبع صوعط )دهم .لقممتامصیظ و۷۵ عتامنطاهرری اعصصه ط 0ماهوناده۷ 1 م۱۵۲۵ مه‌نااع-م۵ طاذ صناع 
0135 ,251۲00۱۲) عماوج فطل 16۵ 20 مومللامی 19۵ مصتفامع0 69۵ روعلزتهطمع92 اه تعطان 49۵ ,عومصصقص 24 1200090هع 
۱۳۱۱۱۵ 

جمتاحاصمع1 مامح طا مم2۵/۱۵۵0 ووعهره) رها 0عم0مج متتمطم»هدررامم عقانلام»دتانه مج ود نام مفطصقع2 
۷160 1۲۳0 ۵۶ عمممععتم معط طً مصمتااجهعوهه م1 عط و5 رت له عفباع اه دمنع‌ممرد معمتامدع: مقطاصمکر .عوعع2۲۵ 
2002(۰ .21 66 ۵۲۲۲۵7-۳1۵06۲0۵) 18616280 

لمممتامصیظ ۵۶ ممتام‌بالمتم تم اتمه اعصصده ما هتعامهها متامتماميص طذ۳ 60ه01مص1 صه‌نالع-۵ فاده فطا رجبتاه ونطاً مر 
,12601056 ووع1 ,مع‌صه)دهاناه مات صننعصا مق طمیاه میالع لقومتاتتبنه طونط فقط »تمه امصصقع م1 ,7۵0مامرصصم مهب آساع۷۵ عتامزصاطره 
20155 .21 اه 120[0۷72701) تاه مظان 4ص واصمعه امزمام‌متصتامه فص ماصملنمتاصه رصتته]مامه1 مه فمنلنطاماع-مصتاصصطز 
امه دمتاهنههعم 16 منعاعد »تامنصامع گه محمتاحمتطاصمی موم فص امبمتم رتم متامتصصروی ,(2011 یله 6۲ رد2 لبهوه۱۱1 
مه وا مهعااع-0 ,(2012 وله به زهت۳2) وامبالمن فص فطل صز وه نمی هتهتمعه عن1 ۵۶ بتصلتل 107 -108 )ماخ ,(صهع‌ااع-6) 
عصنلتامصا روعتاهم۳0م لمممتاتانه طونط برع 16 (2008 بلمتمه عک ممووزهنعط1) 4عاهمنام‌ممن مامت رطم‌هاند ماطاتا ومع 1001 
اه 020 :20135 ,یله )6 ۵ع2) ماود مصبصصضاً مطا عصتاها تاه رلمماها 0تمه منمبا عصنته 109 ,رفعطاظ) «اتتامه افصتاوه‌اصا 11۳0010۷6۵ 
2013(۰ ,.21 


تفه ۷ ۵۶ رالنمع۴ روع‌مممتهو منت ۵۶ تممصاتومعنا مق انم اعصف اف که :۷۱6/009 مصه ولهنه) ۷۲۸ 
م00 صنل تا ملاع ,320 موم تصنا) ممتاهتطوه. ها 202۵0صهاه مه رصق رححتطع1. ۵. بزالوهب نا رمصته[۷]60[ 
صرح 0.2 ,0.1 16۷۵۱ معط هد 20060 ه۵تع۷7 (1:1) نامع صععه افناعما لهج حصباع مقطامی: م1 تصمجمی )ق1 1.95۵ ها (رححصعت 
,عللتص ما 20060 ۷2۵ ولع16۵۷ 2.560 هه 2 ,1.5 صا ((2011) .2 ء تنم رها 0ع0وع0 فه فده حصمظ لماعهاه) صهه‌نااع-۵ ,0.396۵ 
6 رحمط؟ .۲:۵ 9000 ۵8و5۵ صا (پرصقصعت) رصهتیهاگ بصکا ,125) تملمماه ماه از 0ع2تصمعمصصمط مه ان (مصصقت) 
(1.590) لته عماتهاه اوه عصتل0ه رها عتوممتم ۱۷۵۲۵ ومام‌صصهه .۵ 75۴1 اه صنصر 15 ۶0۲ 260زبناهاوهم ق2/ عمرحصهد عللنصظ 
۵ م۳0 1۳6 ,۹0 42 2 (ماتمصصصهنا پصامطهعها رحمعصما! صهتادتت با ۲اه مصصوتصهعتمممتص متامتمامنمر عصتصتماومم 
1 900۲60 0ص 6۵0160 هط ,4.6 ما 060262860 0۳۱ تتعطا لذاهتا ۹۵ 42 ۵0 60/هابامص رومنن متافقام م1تیعاو له 50 مفصاً 4عناماتتافل0ع۳ 
2011(۰ .21 6 تمط۷]22100() ۹0 4+1 


(۲۷۷۲۳۱۵) 02۵۵20)۲ ممز۲۵۵۰۱۵۱0 0۲ ح0لامصنصصنهاع(] 
تع 10۹0 26 صنعط 30 10۶ ,جظ.۲.۵ 4500 26 (رصحصصهن بمه‌عصنل1 بطم1) )۲۱۵ ,22016 مع) 0ععبفتتامهه مه۷ آتناع۷0 01 ع 5 
۰ 20 601160060 ۷/۵۵ ]۵۵16 عط 0ص ۲۵0۷۵0 م۷2 )صمهطرممباو معط رصمتاه‌مباکتتاهم 


۷۲۱۵۰۵00121 ۸۵۵۵۵ 

۵۵ ((001۳1۵0۷) رالفافصنعنا بکامتع]۷ ) )۲2 (۳۸) ۵ 0.9 ۵۶ ممتاتامی ه) مصئلقه لقصمه ۵۶ نله 9 از اسناعو ۵۲ ع 1[ 
عصنمنداومی ماقام 2 ما 0ملق۲۵06 ۵۵ ممتاتانل طمعع ۵ باه 1 معط 0صع ,107 صع 10۴ ۵۶ صمتاح‌تاجهعجمی ه ما 0عباتق 0صه ۳۵1۵0 
۵ 2010112 ۲۲9۸۵(۰] ,۱۷۲۵ روتتاما بطم‌تیل(ه-مصصوزه) م1ظ0718-۳ظ 0۰1590 ۴1 (پرصحصمی باماعندنا بامتع]) توع۱۷۴۵-۸ ما 
عتطا ععه بط 72 10۲ ۹۵ 37 ۵4 01211۷ا0عمهصج مندهانامصد مه ومتدم‌نام‌نال ما معاهام م1 ,عباوتصطهع) علقام عناوم عط بدها عتاصناهم 
(2012 ۱۷۱6۳۲2 0ص متطون) عماجم ۷۸۵۲۵ ومتممامی بل2۵۲10 


علورامصد ام‌تاعتاداه 

5 ۵۵ موزده(۱ هدیا فلدرلقمه ماع تم ۱۷۵۵0 ۷/۵۲۵ (80.05) ۸۵۲0۲۷۸۵ مه (91۷) برع 0010مطامصه عمهتتاه ۲69۵0886 16" 
عم هدجه ما عصنلت0ع2 مولع ۵۵ اممصصنتهموه مط عتهسا0و روا ,۷۳۲ ,فناه‌محعصصتا ,8.0.7.1 ۲9102 ۷) 
۰ 2786 ۲90 ما۷2 معط رماهمنام‌تتا ما 0عامنامصمم م۱۸۵۲ فمم‌جهم‌ناعهممط هه دمم یمور اه .(رنلن)) مولدعل 


۶ ۱۵۵۵۷ رع‌صتهعصتع م1 ک ممممزه6 ۴0۵0 ۵۶ )ممصصنه1(۵۵ رع0ووع۳۵1ظ 24 0۲ووع1هتم اصدادلدعظ راصعل‌ت ۷۱56 .3 4صه 2 ,1 
صق رزختهک مصدیطع1 ۶ه برانوهب نصا رزعمامصطهع1 همه عصنیمءصنع مط آمتتاانمتتهظ 

۰ ,ده ]. رمهتطم ]ام راتومت نصا رممتهز۱۷]۵0 پتممتماع ۷ ۵۶ یمد روم‌ممزمو لممتصتلن ۵ احجماندمون1 ر550۲ع]۴۳۵ .4 
(۵۱],۵6.1) زحصفصه :اتقصرظ عمطاته عصت‌ممموعتتم) -۶) 
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مین 2۵0 1۵۵۲۱۲ 

۲۷۲۳۸ 0۵0۵20۲ مت۵/۵-۰۲۱۵۱0 ۱۷۷۲ 

معط عصنتفده‌مم1 ,۷۷۱۳۱۵ عطا م۵ )مه اصهم‌لتصونه ه ع۷ظ عهدعماو مصصتا 4صه مدع-۵ رت 1 محصناع صقطاصی: ۵۶ فععصف 
60 ۰11116 ,۷۷۲۳۱۵ قطا 2860ععمص1 «اامی‌نمونه مدع-۵ ۵۶ موهامهمتهم مطا مج حصباع حقطایی: رت‌ظ1 ۵۶ ععهامع29۲6 
2008(۰) .21 6 صقطوو هه (2015) .له 6۲ رها ۵ قالنادم: تقاتصته ۷۷۲۳۲۵ ۱6 ۲۵006۵0 

مج ت۱۲ ۶ مهمامم‌هم )دمطونط مطا 2 همه عصتلامط عماج مصتصصن‌بمصهر 20 عاعنلم۳ج عط رعامام] ۸۵۲0۲۷۸۵ عصت؟0ععخظر 
0 )ظ1۳) 12010۲5 عومط1 .راتمدوه مصتلامط تمه 0عوهععص1 مه‌تااع-۵ مه منم حقطامی: ۵۶ ءمهامهم۵ م1 ,عنام صقطاهی: 
۰ ععطان هه هم امعه متافلع ت۵٩‏ ۵ 2۷6 (رصدع‌باع-۵ 0ص نام صقطاصهد بحصباع صقاهنه: 

۲ «بار 332 عصتل اما ۷۷۳۲۲ مد وم‌م‌صقطه هم ع00۲2۵ه مصتا از امعاگه ممتامهعاصا 0۷۵0و 1 4ج رباع مفطصمع2 
۰ 0 وره «اندمه مطا هه فصباع 0۶۴ معفاههممتهم طعنط مصا رمناوول) مامرصهه مطا ما ممتاصمام۳ 


ماد »تامتصا مس ۵ اتانمامز ۱۲۷ 

6 2 28) صهعبالع-۵ ۵۶ مومامهمهم طونط رم عونمم 60وهععص1 ااممم‌تتصوله ملتهامده متاملمامم م۵ واتلامام1 ۲۷ 
(2011 ,21 )6 7«مصععکل) هتیعاعهه عتامتمامتج 1۵0۲ 100۵0 مطلعهعمهصا ما ۲612160 و۷2 ععصقطه فنط و۷۵ 16امنطصرری طا رصع 
120(6۷2701) فصصوتصمع ۵ممتصه مط گم نامه هه طا«مع مصا 0 )جمصممتجم 00مع هم ۵0ومتصمصه فاناوعم مط) مه عصت0۲ععخظر 
ناه مطا رعع0۵۲۵٩‏ همتیننا بممتامتیل متا م۵ باسعه۷ متامزصاهرو گم ممتامن 0۳0 صا مممتانلوم ماصمزم۷ لصا م1 ,2015 یله 
۵ 0ع11ه اصی‌نمعزه مص ع7«قظ 1 مه حصناع مقطامه 1600660 ود تمعن عط هد صعوعتم مه بقطا متیعامهها عتامتطا۵ت۵ 0 
۵ 0۲۵900۵ 0۶ ۱۷1۵0110 

۲ 9 رلما0ع0ه مه بهتصمامهها ومتاملماهیم ۵ بلاطم عمط وم امعاگه ممتامح‌تماصا وق فههعماد مصت مه نع صقطاصهک 
موجه معط ۵۶ رح ب«اتقع معط 2 مه صناع مقطامق: ؟ه مهماههمم‌هم طعنط مه صتقتصتقصه ما متعاعهط متامتمامتص ت۲0 فممتاتجمم 
990(۰ ,6۲508 صه: :1990 بتمعقا مه مماع۲۵)) ممتامتال2۳0 

۶ 096ط) 0 نامع عقاتصژد 60 مهو ت1۳ 4ص نع مقطاصق: وم طعناه فصصنم عقط فصنام ۷/28 11 رکالنادع؟ عط) ما عصتت0ععخظر 
همه ۵۶ هزتامج صرح طا همع معط هم ممصمیاگصز مقعت 20 20 قصح (2012) .2 ام ۴۳۱۵2/۷۵۲ مج (1996) .2 )6 )۲۱-9212 
۲22( 


ان امه راهم ,اه نااو-۵ بصع صفعط امنعما رصنع صقطاصید :160۱۷۵۲86 


